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LIX (Lesbarkeitsindex) = 23,7 
 
Joël Steffen 

Vater kocht 
Es ist Samstag. Vater hat heute Morgen beschlossen für 
seine zwei Kinder und seine Frau zu kochen. Er will 
Pizza machen.  
Zuerst muss er den Teig zubereiten. Dafür legt er alle 
Zutaten zurecht. Danach vermischt er sie in einer großen 
Schüssel und beginnt den Teig zu kneten. Nach einer 
Weile ist er fertig. Er stellt die Schüssel mit dem Teig an 
einen warmen Platz, damit der Teig ruhen und aufgehen 
kann.  
Nach einer Stunde rollt er den Teig aus. Nachdem er die 
Tomatensoße auf dem Pizzateig verteilt hat, kann er sie 
belegen. Er hat sich für Schinken, Salami und Pilze 
entschieden. Zum Schluss streut er noch Käse darauf. 
Fertig ist die Pizza. Nun kommt sie noch in den Ofen. 
Guten Appetit! 
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Lautleseprotokoll 
 
Der Schüler liest 1 Minute einen Text vor. Die Lehrkraft markiert auf 
gesondertem Blatt Verlesungen und berechnet die WpM (Wörter pro 
Minute). Angestrebt wird ein Wert von 100 WpM bei weniger als 5 
% Fehler. 
 
Es ist Samstag. Vater hat heute Morgen beschlossen für 
seine zwei Kinder und seine Frau zu kochen. Er will 
Pizza machen.  
Zuerst muss er den Teig zubereiten. Dafür legt er alle 
Zutaten zurecht. Danach vermischt er sie in einer großen 
Schüssel und beginnt den Teig zu kneten. Nach einer 
Weile ist er fertig. Er stellt die Schüssel mit dem Teig an 
einen warmen Platz, damit der Teig ruhen und aufgehen 
kann.  
Nach einer Stunde rollt er den Teig aus. Nachdem er die 
Tomatensoße auf dem Pizzateig verteilt hat, kann er sie 
belegen. Er hat sich für Schinken, Salami und Pilze 
entschieden. Zum Schluss streut er noch Käse darauf. 
Fertig ist die Pizza. Nun kommt sie noch in den Ofen. 
Guten Appetit! 
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1 Minute:   
= _____WpM bei ______  Fehler 


